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1. AMAC

Bu talimat Kulu Meslek Yiiksekokulu kantin alani ve hizmetlerinin yiiriitiilmesi konusunda uyulacak
kurallar1 ve alinacak tedbirler kapsamaktadir.

2. KAPSAM

Bu Talimat Kulu Meslek Yiiksekokulu'nun kantin alanindan hizmet alan herkesi kapsar.

3. TANIMLAR

3.1. Kantin Isletmecisi: Kantin hizmetlerinin yiiriitiilmesinden ihale yolu ile sorumlu olan kisi.
3.2. Kantin Gérevlisi: Kantin igletmecisinin kantin hizmetlerini yiiriitmek adina gorevlendirdigi kisi.
4. SORUMLULAR

4.1. Kulu Meslek Yiiksekokulu Sekreteri

4.2. Kantin Isletmecisi

4.3. Kantin Gorevlisi

5. UYGULAMA

5.1. Kantin Isletmecisi ve Gorevlisinin Uymasi Gereken Kurallar

5.1.1. Kantin hizmet alaninda temizlik ve hijyene dikkat edilmelidir.

5.1.2. Yiyecek hazirlama boliimiinde ¢alisan personel kisisel temizligine 6zen gostermeli; eldiven,
baslik (bone), maske takmali1 ve beyaz is 6nliigli giymelidir.

5.1.3. Calisan personelin saglik muayeneleri periyodik olarak yaptirilmalidir.
5.1.4. Tarim Bakanligi’ndan {iretim izni olmayan gida maddeleri satilmamalidir.

5.1.5. Son kullanma tarihi gegmis iiriinler tespit edilerek raflardan kaldirilmalidir.

5.1.6. Gida maddeleri paketleme ve saklama sartlarina uygun olarak muhafaza edilmeli ve iizeri agik
yiyecek — icecek malzemesi bulundurulmamalidir.
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5.1.7. Standartlara uygun kaliteli yiyecek — igecek malzemesi bulundurulmalidir.
5.1.8. Standartlara uygun kaliteli temizlik malzemesi kullanilmalidir.

5.1.9. Servis sonrasi masa iizerleri temizlenmeli, hijyenik bir temizlik bezi ile silinmelidir. Her aksam
masalar deterjanli su ile silinerek kuru bez ile kurulanmalidir.

5.1.10. Kantine ait dolap, raf, cam, kapi-pencere vb. nesneler haftada bir deterjanli su ile silinmeli ve
Kantin Hijyen Kontrolii Takip Formu doldurulmalidir.

5.1.11. Kantinin havalandirilmasina dikkat edilmeli, kizartmaya bagh kirlenen havanin temizlenmesi
aspiratorle saglanmalidir. Kantin kapisi ve kantin koridorundaki ara kapilar (carpar kapilar) siirekli

kapal1 tutularak bina igerisine yiyecek kokularinin gelmesi engellenmelidir.

5.1.12. Catal, bigak, tencere, tabak, masa, kepge vb. servis malzemelerinin temizligine Gzen
gosterilmelidir.

5.1.13. Kantin, yiiksekokul yonetiminin belirledigi saatlerde a¢ik bulundurulmalidir.

5.1.14. Yazar kasa bulundurma, vergi levhasi, asgari iicret ve KDV levhasi ile kasa kullanma izni
formu goriilebilecek bir yere asilmalidir.

5.1.15. Kantin zemini her giin is bitiminde deterjanli su ile paspas yapilmalidir.

5.1.16. Ayak pedalli ¢op kovasi kullanilmali, giin i¢inde ¢op kovalarinin dolulugu kontrol edilerek
gereken durumda ¢opler bosaltilmalidir.

5.1.17. Kantinde ilk yardim malzemeleri bulundurulmalidir.

5.1.18. Kantinde yangina kars1 tedbir alinmalidir. (Elektrik tesisati, tiip gaz, yangin sondiirme vb.)
5.1.19. Satilan iirtinlerin iizerinde fiyat etiketi bulundurulmali, bu miimkiin degil ise iiriiniin bulundugu
kutu tlizerinde goriilebilecek sekilde fiyat etiketi yazilmalidir. Ayrica Rektorliik onayli fiyat listesi

astlmalidir.

5.1.20. Tiikkenmez kalem, kursun kalem, kalemtiras, kursun kalem uglari, silgi ve yapistirict gibi
kirtasiye malzemelerinin siirekli bulundurulmalidir.

5.1.21. Satis ve gida hazirlama boliimiine gorevlilerden baskasi girmemelidir.
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5.1.22. Kantinin temizligi, bakimi ve yonetiminden isletmeci sorumludur.

5.1.23. Kantinde bulunan televizyonun kontroliinden kantin gorevlisi sorumludur. Okul yonetiminin
belirlemis oldugu kanallarin izlenmesi saglanmali ve ses diizeyi kantinde bulunan kisileri rahatsiz
etmeyecek seviyede olmalidir.

5.2 Gida Hazirlama ile Tlgili Kurallar

5.2.1. Kizartma iglemi sirasinda sicaklik 180°C’yi gegmemelidir. Sivi yag kullanim sonrasi mutlaka
stiziilmelidir.

5.2.2. Kizartmada kullanilan yag sicak olarak siiziildii ise siiziilen kabin kapagi yag soguyana kadar
kapatilmamalidir. Sicak olarak kapatilirsa, yagin tadinin acilagmasina yol agar.

5.2.3. Tekrar kullanilacak yagin konulacagi kap paslanmaz gelikten olmali yag giines gérmeyen
yerde muhafaza edilmelidir.

5.2.4. Kizartmalik yaglarda tekrar kullanimda en Onemli Olgli yagin kararmasidir. Sivi yag
karardiktan, yandiktan ve asir1 kopiirdiikten sonra kullanilmamalidir.

5.2.5. Sebze kizartilan yaglar ile et iiriinleri kizartilan yaglar birbirine karigtirllmamalidir.

5.2.6. Kofte, yumurtali bulamaca giren iiriinler, tavuk, galeta unlu iirlinler kizartildigi zaman yagi
cabuk kirletirler. Bu tiir iirlinlerin kizartilmasinda maksimum 4. veya 5. kizartma islemine yagin
degisimi yapilip, degisen ve kalan yaglar atik yag bidonlarina alinmalidir.

5.2.7. Bekleyen yagin dip kisminda tortular olustugundan dolay1 yag kullanilacagi zaman tekrar
stiziilmelidir.

5.2.8. Sivi yaglarin kullanimu ile ilgili sorumluluk kantin gérevlisi ve Yiiksekokul Sekreterine aittir.

5.2.9. Kizartmalik yaglarn iki kullanim siiresi arasindaki zaman da yagdaki bozulma igin son derece
onemlidir. Bu nedenle kizartmalik yaglarin uzun siireler bekletilmemesi gerekir.

5.2.10. Is giivenligi agisindan yag yanmasinin engellenmesi igin igerisinde iiriin yok iken uzun siire
kizdirilmamalidir. Yag ile islem yapilirken mutlaka baginda durulmali, kontrolsiiz birakilmamalidir.

5.2.11. Yag sigramalarindan kaynakli yanmalarin engellenmesi bakimindan kizgin yag tavalarina
kizartilacak triinler elle degil tel kevgirlerle kizgin yaga dikkatlice birakilmalidir.
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5.2.12. Atik yaglar kesinlikle giderlere dokiilmemelidir. Atik yaglar s6zlesmeli olarak atik yaglari
toplayan firmanin bidonlarinda biriktirilmelidir. Cevre ve Orman Bakanliginin atik yaglarin bertarafi
konusundaki “Bitkisel Atik Yaglarin Kontrolii Yonetmeligi” (......... ) hiikiimleri dogrultusunda
uygulama yapulir.

5.2.13. Atik yag bidonlarn1 doldugunda atik yag toplama firmasiyla goriisiiliip yaglarin toplatilmasi
saglanmalidir.

6. ILGILI DOKUMANLAR
6.1. D1s Kaynakh Dokiimanlar

o ... Bitkisel Atik Yaglarin Kontrolii Yonetmeligi
6.2. i¢ Kaynakh Dokiimanlar

o ... Kantin Hijyen Kontrolii Takip Formu
e Selcuk Universitesi Rektorliigii 16.10.2017 Tarih ve 104442 Sayili Yazist

HAZIRLAYAN ONAYLAYAN

Unvam Yonetim Temsilcisi Unvani Midiir

Ogr Gor. Muhammet Sait SIMSEK Dr.Ogr. Uyesi Mehmet Turan DEMIRCI



M. Sait ŞİMŞEK
Typewritten Text
Öğr Gör.                    Muhammet Sait ŞİMŞEK   	  Dr.Öğr. Üyesi       	 Mehmet Turan DEMİRCİ




